
TUTTI I GIORNI

APERITIVO
DALLE 17,00 ALLE 20,00

CUCINA APERTA
12,30 / 24.00 NO STOP



BACON EGG BURGER
Hamburger di manzo da 200 gr., formaggio cheddar, 
bacon croccante, uovo grigliato, pomodoro, cetriolo, 
cipolla stufata, insalata, salsa BBQ, pane latte

PEPPER BURGER                                              
Hamburger di manzo da 200 gr., formaggio cheddar, 
fonduta di cacio e pepe, bacon croccante, radicchio, pane 
con semi di papavero nero

mediterranean BURGER
Hamburger di manzo da 200 gr., mozzarella, pesto al 
basilico, pomodori arrostiti, pita araba

blue cheeseburger
Hamburger di manzo da 200 gr., formaggio cheddar, 
bacon croccante, pomodoro, cetriolo, anello di cipolla 
fritto, insalata, salsa BBQ, salsa blue cheese,  pita araba

country burger
Hamburger di manzo da 200 gr., melanzane grigliate,
peperoni saltati, provola di Agerola a�umicata, ketchup,
pane con semi di sesamo                       

brie burger
Hamburger di manzo da 200 gr., formaggio brie, senape 
a semi, cipolla stufata, miele, rughetta, pita araba

ring burger
Hamburger di manzo da 200 gr., bacon croccante, 
formaggio cheddar, anello di cipolla fritto, pomodori, 
insalata, salsa BBQ, pane con semi di papavero nero

veggie burger
Melanzane grigliate, pomodori arrostiti, pesto di 
basilico, robiola, pane con semi di papavero nero                         

ROBESPIERRE BURGER
Hamburger di manzo da 200 gr., rosti di patate piccanti 
al curry, mozzarella, senape, pita araba

broccoli burger
Hamburger di manzo da 200 gr., broccoletti ripassati,
provola di Agerola a�umicata, pita araba                         
burger combo
3 mini hamburger a scelta dello chef

celiac burger
*** Tutti gli hamburger sopra elencati ma con pane per celiaci 

             

€ 14.90

€ 13.90

€ 13.90

€ 13.90

€ 13.90

€ 13.90

€ 12.90

€ 13.90

€ 13.90

€ 14.90

€ 14.90

€ 14.90

Per chi vuole provare il gusto originale.
Assapora il piacere.

 

Premium BURGER

BIRRETTA AND WINE BURGER
Roast-beef di manzo al sangue, cipolla caramellata, 
guacamole, formaggio cheddar, sale maldon, salsa BBQ, 
pane con semi di papavero nero

DOUBLE CHEESEBURGER 
Doppio Hamburger di manzo da 200 gr., doppio 
formaggio cheddar, pomodoro, cetriolo, cipolla 
stufata, insalata, ketchup, pane con semi di sesamo 

€ 16.90

€ 14.90

La FriggitoriaLa Friggitoria
PREMIUM

THE BEST

BURGER

TUTTI I BURGER VENGONO SERVITI CON PATATE FRITTE TAGLIATE A MANO

**Stagionalità del prodotto         ***Solo per intolleranti*Prodotto surgelato

OGNI  BURGER PUO’ DIVENTARE VEGGIE

             

            

              

                         

                                

                    

MARKET ONION RINGS             
Anelli di cipolla fritti

 € 8.90

CHIPS CLASSICHE         
Patate fritte a sfoglia

 € 5.50

             

PULLED COMBO CHIPS  € 8.90
Chips con salsa cheddar o salsa cacio e pepe e pulled pork s�lacciato

COMBO CHIPS    
Chips con salsa cheddar o salsa cacio e pepe e bacon

 € 8.90

COUNTRY FRENCH FRIES          
Patate fritte tagliate a mano

€ 5.50

PANKO          
Striscette di petto di pollo panate nel panko (pangrattato giapponese) 

€ 9.90

BACKED PO TATO                       
Patata al cartoccio ricoperta di formaggio cheddar
servita con panna acida 

€ 6.90

NACHOS
Serviti con salsa piccante e guacamole

€ 4.90

CARTOCCIO CALAMARI *          € 9.90
               

               

SPECIAL NACHOS                    
Salsa chili home made, cheddar, panna acida,
guacamole e jalapeno

€ 9.90

FRIED CHICKEN STICKS             
Striscette di petto di pollo fritte

€ 9.90

PORK BALLS  € 8.90
4 Polpette fritte di spalla di maiale
con cuore caldo di cheddar (2pz) e nduja (2pz) 

SPICY CHICKEN WINGS  € 9.90
Alette di pollo marinate, cotte a bassa temperatura
con salsa BBQ servite con panna acida

Ripieni di mozzarella e alici Home Made
FIORI DI ZUCCA CLASSICI  € 5.90

Ripieni di spalla di maiale e cheddar Home Made
FIORI DI ZUCCA BIRRETTA  € 6.90

Involtini primavera ripieni di verza rossa, salsiccia,nduja e cipolla
Spring roll Birretta  € 8.90NEW

NEWBIRRETTA NUGGETS  € 9.90
Nuggets di Pollo fatti in casa serviti con insalata
di cavolo rosso e una leggera salsa piccante

NEWBrie fritto  € 8.90
Servito con mayo alla cipolla�agrodolce

CARCIOFI FRITTI  € 8.90

CLASSIC BURGER                                       
Hamburger di manzo da 200 gr., cetriolo, pomodoro
cipolla, insalata, ketchup, pane con semi di sesamo  

CHEESeBURGER
Hamburger di manzo da 200 gr., formaggio cheddar, pomodoro,
lattuga, cetriolo, cipolla, ketchup, pane con semi di sesamo  

€ 12.90

€ 13.40

€ 13.90

Classic BURGER

BACON CHEESEBURGER
Hamburger di manzo da 200 gr., formaggio cheddar, 
bacon croccante, pomodoro, cetriolo, cipolla stufata, 
insalata, ketchup, pane con semi di sesamo

Mozzarella in carrozza  € 7.90
Per la farcitura chiedere al personale

NEW



BISTECCA DI MANZO 
400/450 g                  

HAMBURGER AL PIATTO                               
Con verdure grigliate

AMERICAN MEAL
Hamburger al piatto con cheddar, 
bacon croccante, uovo grigliato, patatine fritte

PETTO DI POLLO al piatto                         
Con verdure grigliate

Roast - beef con pure'

BBQ ribs

COTOLETTA PRIMAVERA HOME MADE
Cotoletta di pollo panata e fritta con rughetta e pomodorini 

CARNE

€ 16.90

€ 16.90

€ 24.90

BIRRETTA MIX GRILL
                  

€ 25.90

€ 14.00

€ 14.00

€ 14.00

CARPACCIO
Carpaccio di �letto di manzo servito con rughetta e datterini

€ 16.90

orecchIA d'elefante
Cotoletta di vitella ( antica macellleria feroci ) panata con il panko
aromatizzato con rosmarino e salvia, servita con insalata di cavolo rosso, 
patine fritte, insalatina di rughetta e pomodorini e 4 mayo di�erenti.

€ 28.90

€ 16.90

€ 12.90 HOTDOG  
Würstel di maiale, formaggio cheddar, salsa chili, 
cipolla stufata, senape, pane classico

€ 12.90 PORKDOG  
Würstel di maiale, formaggio cheddar, funghi, insalata
di cavolo rosso con mayo, jalapeno, pane classico

Se ti senti un pò speciale.
Gusta il sapore.

Per chi si sente Maxi.
Prova un’esperienza super.

TRIPLOCHEESEBURGER                 
Triplo hamburger di manzo da 200 gr., triplo cheddar, 
pomodoro, cipolla stufata, anello di cipolla fritto, bacon 
croccante, insalata, ketchup, pane con semi di sesamo

TRIPLOSPICYPORK BURGER                          
Triplo hamburger di manzo da 200gr., spalla di maiale 

€ 24.90

€ 24.90

di cavolo rosso con mayo, pane con semi di sesamo

Per chi vuole qualcosa di diverso.
Gusta la leggerezza.

Per chi si sente un pò Newyorkese.
Divora il tuo panino.

 

Estremi BURGER
MAXI

 

Specials BURGER SPECIALS

Quality

Costine di maiale, servite con patate fritte e insalata di cavolo rosso

€ 17.90CHILI BURGER 
Hamburger di manzo da 200 gr., salsa chili, anello di 
cipolla fritto, salsa tzatziki, cheddar, pomodoro,
pane nero al carbone vegetale 

SPANISH BURGER                          
Hamburger di manzo da 200 gr., insalata di cavolo rosso 
con mayo, chorizo, queso, guacamole, jalapeno, 
formaggio cheddar, pane nero al carbone vegetale

RIC Burger 

€ 17.90

€ 17.90

 Spicy Pulled pork Burger
Spalla di maiale s�lacciato ripassato nella
salsa BBQ, cheddar, insalata di cavolo rosso con
mayo, salsa piccante, pane nero al carbone vegetale

€ 17.90

Hamburger di manzo da 200gr, spalla di maiale s�lacciata,
maionese allo jalapeño, cheddar, pane ai cereali

NEW

(Consigliato per 2 persone )

verdure grigliate
Perperoni, melanzane, zucchine

                                   

€ 8.00

E
X

T
R

A

TUTTI
€7.00

CHEESECAKE
con frutti di bosco o nutella

TORTINO Tortino al cioccolato dal cuore caldo (15 min attesa ) 

 

APPLE CRUMBLE
Mele calde con cannella,
crumble e gelato di vaniglia

BROWNIES CIOCCOLATO
con gelato di vaniglia e nutella

orEo's cake
Cheesecake Oreo
PANNA COTTA Chiedere al personale

FRUTTA E GELATO
Chiedere al personale

DOLCI FATTI IN CASA

BIBITE
COCA COLA, FANTA, SPRITE  € 4.00
ACQUA € 2.50
ANALCOLICO € 4.00
VINO AL BICCHIERE € 6.00 / 7.00
Per la selezione richiedere�al�Personale

COCKTAIL € 10.00
Richiedi la lista dei Cocktail�al�Personale
CAFFé € 1.50
AMARI € 4.00 / 6.00

Per i dolci del giorno chiedere al personale

MOZZARELLA IN CARROZZA € 4.00
PULLED PORK € 4.00
DOPPIO HAMBURGER € 4.00
bufala o burrata € 4.00
PROVOLA PANATA € 2.00
PIú ROSTY € 2.00
PANE € 1.50
DOPPIO CHEDDAR € 1.00
DOPPIO BACON € 1.00
UOVO € 1.00
SALSE € 0.50

Bbq ribs, spicy chicken wings, pastrami, pulled pork e patatine fritte

TIRAMISU'
Classico o con nutella

tiramibrownies
Se vuoi esagerare: tiramisù con brownies al posto dei savoiardi

€8.00

€6.00

Le insalate
Ceasar Salad pollo
alla piastra / Pollo fritto 
Iceberg, parmigiano, crostini di pane, salsa caesar, pollo 

Caprese salad                                 

Bacon salad                                                     
Iceberg, parmigiano, bacon croccante, crostini di pane 

Campagnola Salad                                       
Iceberg, patate lesse, bacon croccante, cipolla, maionese light alle erbe

Fresh Salad                                    
Iceberg, pomodori, carote, mais

INSALATA RUCOLA E PARMIGIANO 

Rughetta, pomodoro, olive, feta, cipolla, cetriolo
INSALATA GRECA

€10.00 /€ 12.00

€ 10.00

€ 10.00

€ 10.00

€ 10.00

€ 10.00

€ 10.00

Iceberg, parmigiano, crostini di pane, salsa caesar smoke,
bacon e cipolla crispy

Smoke house caesar salad € 14.00

con aceto balsamico

Mozzarella di bufala dop “regina�dei�Mazzoni�“, pomodoro, basilico, melanzane grigliate

�&���}�� BURGER

Pork HOTDOG

 

CHICKEN BURGER
Petto di pollo alla piastra, funghi champignon, rughetta, 
salsa allo yogurt, scaglie di parmigiano, pita araba

SISSY BURGER
Petto di pollo alla piastra, zucchine alla menta,
hummus di ceci, provola di Agerola, pita araba 

 € 14.90

€ 14.90

 BACON FRIED CHICKEN BURGER € 16.40
Cotoletta di pollo panata e fritta, pomodoro,
insalata, salsa bernese, bacon croccante, pane classico 

NEW

TAGLIATA DI PETTO DI POLLO € 18.00
Tagliata di petto di pollo cotta CBT servita con
insalatina di rughetta e datterini  e patate fritte 

NEW

NEW

NEW

zoccolette con nutella
10 pz

NEW

             fish and chips
Due �letti di merluzzo pastellati serviti con patate fritte

 € 16.90NEW



PASTRAMI BURGER
Punta di petto di vitello a�umicata a fette e ripassata
con BBQ, cheddar, cetriolini e salsa segreta, pane classico

BURINO BURGER
Spalla di maiale cotta a bassa temperatura s�lacciata e ripassata
con BBQ, cheddar, cicoria e salsa tzatziki, pane classico

LARDOSO BURGER
Hamburger di manzo da 200 gr., radicchio, lardo di
Colonnata, brie, miele al tartufo, pane classico

Birretta 2.0
Roast-beef, formaggio Gouda (formaggio olandese)
cipolla stufata, senape al miele, lardo di Colonnata
pane semi di papavero nero

ER DATTERINO € 18.00
Hamburger di manzo da 200 gr., pomodoro datterino
con�t in doppia consistenza ( salsa e intero )
provola panata e mayo al basilico pane ai semi di papavero nero

PORCHETTONE BURGER
Hamburger di manzo da 200 gr., provola di Agerola
piastrata, broccoletti ripassati, porchetta di Ariccia,
mayo all’nduja, pane ai semi di sesamo

ER BUFALINO  € 18.00
Hamburger di manzo da 200 gr., patate ripassate nel burro,
provola di Agerola a�umicata, prosciutto crudo di Parma 24 mesi,
mozzarella di bufala dop “regina dei mazzoni�“, pane�al latte

BOLZANO NORD
Hamburger di manzo da 200 gr., provola d’Agerola,
speck IGP del Maso dello speck, funghi�e�rughetta,
mayo, pane ai semi di papavero

LADISPOLI BURGER
Hamburger di manzo da 200 gr., provola, uovo,
carcio� fritti, rosti di patate al curry leggermente
piccante, pane ai semi di papavero

SPEKKONE BURGER
Hamburger di manzo da 200 gr., speck IGP
del Maso dello speck, formaggio brie, miele al tartufo,
cipolla stufata, pane classico

FANTOZZI BURGER
Hamburger di manzo da 200 gr., frittata di patate
con bacon e cipolla, provola di Agerola piastrata,
mayo allo jalapeño, pane ai semi di sesamo

HOT SHOT BURGER
Hamburger di manzo da 200 gr., bacon, cheddar,
’nduja, rosti di patata al curry leggermente piccante
e salsa tzatziki, pane ai semi di sesamo

Jackie Chan burger
Cotoletta di pollo panata con riso so�ato alla paprika,
insalata di cavolo rosso marinata con il lime,
mayo alla teriaki, salsa bbq , semi di sesamo pane al latte

GREEN BURGER    
Doppia provola di Agerola panata, zucchine alla menta,
hummus di ceci home Made, pane ai cereali

VEGGIE BURGER 2.0
Hamburger vegetale, hummus di ceci, scorza di limone, insalata
di carote al cumino con maionese alla curcuma, pane ai cereali

DDF BURGER
Tagga Danilo  da Fiumicino  sulla  foto  del
Panino  ideato  da  lui #daniloda�umicino
Hamburger di manzo da 200 gr., melanzana
fritta, pomodori arrostiti, stracciatella,
pesto di basilico, pane semi di papavero nero 

NEW

NEW

Ernie Burger € 18.00
Cotoletta di pollo in stile Kentucky Fried Chicken,
cheddar, insalata di cavolo, cetriolo, mayo con senape al miele,
bacon croccante�pane�al�latte

NEW

Kentucky Burger € 18.00
Cotoletta di pollo in stile Kentucky Fried Chicken,
doppio cheddar, insalata di cavolo rosso marinata
al lime,�mayo�Sriracha, pane al latte

NEW

NEW

€16.00€16.00 TOP BURGER
TUTTI I BURGER

VENGONO
SERVITI CON

PATATE FRITTE
TAGLIATE A MANO

AGOSTO EDITION

 hamburger creato dal famoso Chef Marco Meschini
Hamburger di manzo da 200gr (antica macelleria feroci) 
provola di agerola, bacon croccante, zucchine alla scapece 

mayo al basilico pane al carbone vegetalem e
pomodorini con�t.

MARZO EDITION

 hamburger creato dal famoso Chef Marco Meschini
Il panino creato dal famoso Chef Marco Meschini

 Hamburger di salsiccia da 200gr (antica macelleria Feroci), 
rosti di patate, salsa bernese, cipolla caramellata, formaggio 

heemmental, pane ai semi di papavero.

GENNAIO EDITION

 hamburger creato dal famoso Chef Marco Meschini

MESCHINI CHEF BURGER MESCHINI CHEF BURGER

MESCHINI CHEF BURGER

Hamburger vegetariano (proteine del grano), melanzane 
fritte, provola, pesto di pomodori secchi e basilico, pane ai 

cereali.

il wrap creato dal famoso Chef Marco Meschini
MESCHINI wrap

Pollo fritto, Maionese al pesto mediterraneo, rughetta, 
bacon croccante scaglie di parmigiano reggiano.

hamburger creato dal famoso Chef Marco Meschini

MORDILO SE CI RIESCI !

L'Esagerato by meschini chef

Hamburger di manzo da 200gr (antica macelleria feroci),
formaggio brie, melanzane fritte, bacon croccante, cipolla
caramellata, pomodorini con�t, mayo al basilico e pane ai

semi di papavero.

insalata creata dal famoso Chef Marco Meschini
MESCHINI Salad

Insalata iceberg, verza rossa mela e lamponi, pollo fritto,
bacon e maionese ai lamponi

NEW

hamburger creato dal famoso Chef Marco Meschini
3 di mattina

Hamburger di salsiccia da 200gr (antica macelleria Feroci), 
provola panata, peperoni arrosto, mayo al peperone arrosto, 

cicoria ripassata pane ai semi di sesamo.



1606
4,2% - Paci�c Session Ipa. Birra artigianale non �ltrata,
non pastorizzata (Ritual Lab in collaborazione con Birretta)

Pilsner
5%- birra chiara secca ed erbacea. (Berliner Pilsner)

Blanche
5.0% - Trae ispirazione dalla categoria delle Bianche/Wit, particolari birre
della tradizione belga. (Ritual Lab)

Oberdorfer Weissbier
5% - birra di frumento non �ltrata dalla schiuma cremosa
all’aroma fruttato. (Allgauer)

La bock
6.3% - Birra rossa a bassa fermentazione a gradazione elevata di produzione
tradizionalmente tedesca. (Ritual Lab)

TUPAMAROS
8% – luppolatura decisamente esagerata, come lo stile richiede; sentori di pompelmo, 
agrumi e frutta tropicale caratterizzano il naso di questa birra amara ma equilibrata
(Birri�cio Ritual Lab)

Spaceman
7% - birra Ipa chiara dall’amaro secco ed erbaceo. (Brew�st)

2late
9,5% - Imperial Ipa dal colore leggermente aranciato al sapore amaro
del luppolo. (Brew�st)

BLACK BELT
5,9% | Oatmeal Stout
Birra nera caratterizzata dalla presenza di malti tostati e dalla morbidezza regalata 
dall'utilizzo di �occhi di avena. Evidenti note di ca�è, cioccolato e liquirizia 
accompagnano la bevuta sempre eleganti ed equilibrate. Carbonazione moderata, 
schiuma compatta e persistente color biscotto. (Ritual Lab)

LUMIT (Gluten Free)
5.0% american pale Ale. La luppolatura è ottenuta con varietà Citra e Sabro.
Nel pro�lo aromatico si trovano note di frutta tropicale, resina e agrumi.
(Birri�cio Hammer)

BIRRE ALLA SPINA
0.30 CL
€ 5,00

0.50 CL
€ 7,00

VINCITORE DEL PREMIO BIRRA RITUAL LAB



NEGRONI
Martini Rosso, Gin,
Campari

JAPANESE ICE TEA
Gin, Vodka, Rum, Triple sec, Midori,
Succo di lime

mojito
Rum scuro, Foglie di menta, Lime,
Zucchero di canna e soda

CAMPARI SPRITZ
Campari, Prosecco, Soda

MOSCOW MULE
Vodka, Succo di lime,
Ginger beer

SEX ON THE BEACH
Vodka, Peach tree, Cranberry juice,
Succo di arancia

CUBA LIBRE
Rum, Coca, Succo di lime

NEGRONI SBAGLIATO
Martini Rosso, Prosecco,
Campari

AMERICANO
Soda, Martini Rosso,
Campari

APEROL SPRITZ
Aperol, Prosecco, Soda

SPRITZ HUGO
St. Germain (liquore ai �ori
di Sambuco) Prosecco, Soda

CONTROVENTO
Gin, Succo di limone,
Triple sec, Campari

MIAMI ICE TEA
Vodka, Rum, Gin, Blue Curacao,
Sweet&sour mix, Lemon Soda

WHISKY E COLA
Whisky e Coca cola

DRINK&  COCKTAIL

GIN LEMON - GIN TONIC
VODKA LEMON - VODKA TONIC Aperitivo time

Ma un cocktail come lo vedi?

CONSULTA LA LISTA DEI COCKTAIL

Per la lista dei Gin e delle Vodka
chiedere al nostro personale

€ 10.00
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Cantina Elena Walch

PINOT BIANCO - Cantina Elena Walch - Alto Adige DOC

CHARDONNAY - Cantina Elena Walch - Alto Adige DOC

PINOT GRIGIO ( Tappo a vite ) - Cantina Elena Walch - Alto Adige DOC

EWA CUVÉE ( GT, CH, MT ) - Cantina Elena Walch - Vino Bianco d’Italia

MÜLLER THURGAU - Cantina Elena Walch - Vigneti delle Dolomiti IGT

Cantina Falesco

TELLUS CHARDONNAY 2022 - Cantina Falesco - Chardonnay

€ 12,00

Cantina Elena Walch

PINOT NERO - Cantina Elena Walch - Alto Adige DOC

MERLOT - Cantina Elena Walch - Alto Adige DOC

LAGREIN - Cantina Elena Walch - Alto Adige DOC

Cantina Falesco

ROSPIGLIOSO 2019 - Cantina Falesco - Cesanese del Piglio DOCG

TELLUS SYRAH 2020 - Cantina Falesco - Syrah

MONTIANO 2019  - Cantina Falesco - Merlot

SODALE - Cantina Falesco - Merlot

€ 7,00

€ 7,00

€ 6,00 € 12,00

€ 6,00

Cantina Agriverde

830 CUVÉE PRESTIGE - Spumante Biologico Brut - Metodo Martinotti

D N

Calice 0,375 CL

B CLL NE

€ 28,00

€ 28,00

€ 28,00

€ 30,00

€ 26,00

€ 22,00

€ 30,00

€ 28,00

€ 30,00

€ 27,50

€ 22,00

€ 80,00

€ 35,00

€ 22,00

Cantina Contaldi Castaldi

Franciacorta - Brut € 35,00



JEFFERSON 

ROGER 

GENZIANA 

RATAFIA 

BRAULIO GRAN RISERVA SPECIALE

GAMBRINUS 

ABRACADABRA 

ANIMA NERA 

MADAME MILU' 

GIOCONDO 

PASSITO 

AMARO SIBONA 

AMARO RISERVATO COLLEZIONE 

LICUZE COLLEZIONE 

FLARES LIQUORE COLLEZIONE 

GENZIANA COLLEZIONE 

CENTUCA 

AMARO CENTERBE 

LIMONCELLO CURCUMA E ZENZERO 

RATAFIA TORO 

SAMBUCA TORO 

LIMONCELLO TORO

Rupes

mand���

�rnet anselmo

ama� p�mium

� 6.00
ama� del Capo 

Jaegermeis�r 

ama� Mon�neg� 

B�ulio 

Averna 

ama� Lucano 

Fernet b�nca 

Limonce�o 

Uni�m

Disa�nno 

Bay�ys 

Sambuca 

Borghetti

Mi�o Zedda Pi�s

ama� basic

� 4.00



CEREALI
(GLUTEN)

CROSTACEI (CRUSTACEANS)

UOVA (EGGS)

PESCE (FISH)

ARACHIDI  (PEANUTS) 

SOIA (SOY)

LATTE (MILK)

FRUTTA A GUSCIO come mandorle, nocciole, noci, pistacchi
 (NUTS)

SEDANO (CELERY)

SENAPE (MUSTARD)

SEMI DI SESAMO (SESAME)

ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI  in concentrazioni superiori a 10 mg/Kg o 10 
mg/litro in termini di anidride solforosa totale (SULFUR DIOXIDE & SULPHITES)

LUPINI (LUPINS)

MOLLUSCHI (CLAMS)

ELENCO DEI 14 ALLERGENI ALIMENTARI

Dear customer please inform the sta�� to help you in case of necessary if you are an allergic peaople.

As possible to have cross 
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