
CADA DÍA

APERITIVOS
DE 17:00 A 20:00 HORAS

COCINA ABIERTA
12,30 / 24.00 NO STOP



CHIPS CLÁSICOS 
Papas fritas en hojas

PULLED COMBO CHIPS  
Patatas fritas con salsa cheddar o cacio e pepe y pulled pork

COMBO CHIPS  
Papas con salsa de queso cheddar
o salsa de queso y pimienta y el tocino

MARKET ONION RINGS
Aros de cebolla fritos

COUNTRY FRENCH FRIES 
Papas fritas cortadas a mano

PANKO  
Tiras de pechuga de pollo fritas en tempura
(pan rallado japonés) )

FRIED CHICKEN STICKS 
Tiras de pechuga de pollo fritas

BACKED POTATO 
Papa al horno en papel de aluminio cubierto con queso 
cheddar servido con crema agria

NACHOS
Servidos con salsa picante y guacamole

SPECIAL NACHOS  
Salsa chili, queso cheddar, crema agria,
guacamole y jalapeño

CALAMARES AL CARTOCCIO *

PORK BALLS
4 bolas fritas de cerdo con corazón caliente de
queso cheddar (2 piezas) y 'nduja (2 piezas)

SPICY CHICKEN WINGS
Alitas de pollo marinadas, cocinadas a baja
temperatura con salsa BBQ y crema agria

FLORES DE CALABACI ’N  CLASICAS 
Relleno de Mozzarella y Anchoas Casero

FLORES DE CALABACI ’N  BIRRETTA  
Paleta de cerdo rellena y cheddar casero

ALCACHOFAS FRITAS

SPRING ROLL BIRRETTA 
Rollos de primavera rellenos de lombarda
y salchicha nduja y cebolla

BIRRETTA NUGGETS
Nuggets de pollo caseros servidos con ensalada
de col lombarda y una salsa picante ligera

BRIE FRITAS
Servido con mayonesa de cebolla agridulce

€ 12.90

€ 13.40

€ 14.90

€ 13.90

€ 13.90

€ 13.90

€ 13.90

€ 13.90

€ 12.90

€ 13.90

€ 13.90

€ 14.90

€ 14.90

€ 14.90

€ 13.90

 

Classic BURGER

Premium BURGER

€ 16.90

€ 14.90

PREMIUM
THE BEST

BURGER

TODAS LAS HAMBURGUESAS SE SIRVEN CON PAPAS FRITAS CORTADAS A MANO

CADA BOCADILLO PUEDE SER VEGGIE

CLASSIC BURGER                                       
200 g de hamburguesa de ternera, pepino, tomate,
cebolla, ensalada, ketchup, pan con semillas de sésamo.

CHEESeBURGER
200 g de hamburguesa de ternera, queso cheddar, tomate, lechuga,
pepino, cebolla, ensalada, ketchup, pan con semillas de sésamo.

BACON CHEESEBURGER
200 g de hamburguesa de ternera, queso cheddar,
tocino crujiente, tomate, pepino, cebolla guisada,
ensalada, ketchup, pan con semillas de sésamo.

BIRRETTA AND WINE BURGER
Carne asada de ternera, cebolla caramelizada, guacamole,
queso cheddar, sal de Maldon, salsa BBQ,
pan con semillas de amapola negra

DOUBLE CHEESEBURGER 
Doble hamburguesa de ternera 200 g.,
Queso cheddar doble, tomate, pepino, cebolla estofada,
ensalada, ketchup, pan con semillas de sésamo.

BACON EGG BURGER
200 g de hamburguesa de ternera, queso cheddar,
tocino crujiente, huevo a la plancha, tomate, pepino,
cebolla guisada, ensalada, salsa BBQ, pan de leche.

PEPPER BURGER 
200 g de hamburguesa de ternera, queso cheddar,
queso y pimiento fondue, tocino crujiente, ràbano,
pan con semillas de amapola negra.

MEDITERRANEAN BURGER
200 g de hamburguesa de ternera , mozzarella,
pesto de albahaca, tomates asados, pan árabe (pita)

BLUE CHEESEBURGER
200 g de hamburguesa de ternera, queso cheddar,
tocino crujiente, tomate, pepino, anillo de cebolla frita,
ensalada, salsa BBQ, salsa de queso Azul, pan árabe (pita).

COUNTRY BURGER
200 g de hamburguesa de ternera, berenjenas a la plancha,
pimientos salteados, provola ahumada, ketchup,
pan con semillas de sésamo.

BRIE BURGER 
200 g de hamburguesa de ternera, Queso Brie, semilla
de mostaza, cebolla guisada, miel, rúcula, pan árabe (pita).

RING BURGER
200 g de hamburguesa de ternera, tocino crujiente,
queso cheddar, anillo de cebolla frita, tomate, ensalada,
salsa BBQ, pan con semillas de amapola negra.

VEGGIE BURGER
Berenjenas a la plancha, tomates asados, pesto de
albahaca, robiola, pan con semillas de amapola negra

Robespierre BURGER
200 g de hamburguesa de ternera, rosti de papa picante
al curry, mozzarella, mostaza, pan árabe (pita)

BROCCOLI BURGER
200 g de hamburguesa de ternera, brócoli,
provola, pan árabe (pita)

BURGER COMBO 
3 mini hamburguesas elegidas por el chef

CELIAC BURGER 
Todas las hamburguesas mencionadas
anteriormente pero con pan para celíacos

**La estacionalidad del producto         ***Sólo para los intolerantes*Producto congelado
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 € 8.90

 € 5.50

 € 8.90

 € 8.90

€ 5.50

€ 9.90

€ 6.90

€ 4.90

 € 8.90

 € 9.90

€ 9.90

€ 9.90

€ 9.90

 € 5.90

 € 6.90

 € 8.90

 € 8.90

 € 9.90

 € 8.90

NEW

NEW

NEW
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Mozzarella en carrozza  € 7.90
Para el relleno preguntar al personal

NEW



 

CARNE

€ 16.00

€ 16.90

€ 21.90

€ 25.90

€ 14.00

€ 14.00

€ 14.00

€ 8.00

CARPACCIO
Carpaccio de solomillo de ternera servido con rúcula y tomates datterini

€ 16.00

orecchia d'elefante
Chuleta de ternera (de la antigua carnicería Feroci) empanada con 
panko aromatizado con romero y salvia, servida con ensalada de col 
lombarda, patatas fritas, ensaladita de rúcula y tomates cherry y 4 
mayonesasdiferentes.

€ 28.90

TAGLIATA DI POLLO
Tiras de pechuga de pollo cocinadas al CBT, servidas con
ensalada de rúcula y tomates cherry y patatas fritas

€ 18.00

€ 16.90

€ 12.90 

€ 12.90 

 € 14.90

€ 14.90

€ 24.90

€ 24.90

€ 16.40

(Recomendado para 2 personas )

€ 17.90

€ 17.90

€ 17.90

€ 17.90

Filete de carne de res 
400/450 g                  

HAMBURGUESA EN PLATO                               
Con verduras asadas

AMERICAN MEAL
Hamburguesa a la placa con queso cheddar, tocino
crujiente, huevo a la parrilla, papas fritas

PECHUGA DE POLLO en el plato                         
Con verduras asadas

Roast - beef con pure'

BBQ ribs

COTOLETTA PRIMAVERA
Chuleta de pollo empanada y frita con rúcula y tomates cherry

vegetales asados
Pimientos, berenjenas, calabacines

€ 14.00Smoke house caesar salad
Lechuga iceberg, parmesano, crostis de pan, salsa César 
ahumada, beicon y cebolla crujiente.

BIRRETTE MIX GRIL 
Costillas a la barbacoa, alas picantes, pastrami, pulled pork y patatas fritas

Costillas a la barbacoa, costillas de cerdo,
servidas con patatas fritas y ensalada de col roja

 

                                   

   

€10.00 /€ 12.00

€ 10.00

€ 10.00

€ 10.00

€ 10.00

€ 10.00

€ 10.00

TUDOS
€7.00

TIRAMISU'
clásico o Nutella

CHEESECAKE
con bayas o nutella

TORTINO (15 min attesa ) Pastel de chocolate con un corazón cálido

APPLE CRUMBLE
Manzanas calientes con canela,
crumble y helado de vainilla

TIRAMIBROWNIES
Si quieres ir más allá: tiramisú con brownies en lugar de bizcochos de soletilla

BROWNIES CIOCCOLATO
con helado de vainilla y nutella

orEo's cake Cheesecake Oreo

PANNA COTTA pedir al personal

fruta y helado
pedir al personal

Para postres del día, pregunta al personal
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BIBITE
COCA COLA, FANTA, SPRITE  € 4.00
AGUA € 2.50
NO ALCOHÓLICAS € 4.00
VINO EN EL VASO € 6.00 / 7.00
Para seleccionar, pregunte al personal

COCKTAIL € 10.00
Solicitar la lista de cócteles al Sta�
CAFé € 1.50
AMARI € 4.00 / 6.00

MOZZARELLA IN CARROZZA € 4.00
CERDO DESMENADO  € 4.00
HAMBURGUESA DOBLE € 4.00
bufala o burrata € 4.00
PROVOLA EMPANADA  € 2.00
PLUS ROSTY € 2.00
PAN € 1.50
DOBLE CHEDDAR € 1.00
DOBLE BACON € 1.00
HUEVO € 1.00
SALSAS   € 0.50
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ENSALADA CèESAR
DE POLLO/POLLOFRITO 
Iceberg, parmesano, crutones, salsa césar, pollo

CAPRESE SALAD
Mozzarella de Búfala, tomate, albahaca, berenjenas a la parrilla

BACON SALAD 
Iceberg, parmesano, tocino crujiente, crutones

CAMPAGNOLA SALAD 
Iceberg, papas hervidas, tocino crujiente, cebolla,
mayonesa ligera con hierbas

FRESH SALAD
Iceberg, tomates, zanahorias, maíz

ENSALADA DE RÚCULA Y PARMESANO
con vinagre balsámico

ENSALADA GRIEGA
Rúcula, tomate, aceitunas, feta, cebollas, pepino

DULCES HECHOS EN LA CASA

 

CHICKEN BURGER
Pechuga de pollo a la plancha, champiñones, rúcula,
salsa de yogur, hojuelas de parmesano, pita árabe

SISSY BURGER

HOTDOG  
Wurstel de cerdo, queso cheddar, salsa chili, cebolla guisada,
mostaza, pan clasico

PORKDOG  
Wurstel de cerdo, queso cheddar, champiñones,
ensalada de col roja con mayonesa, jalapeño, pan clasico

TRIPLOCHEESEBURGER                 
Hamburguesa triple de ternera de 200 gr.,triple cheddar,
tomate, cebolla guisada, anillo de cebolla frita, tocino
crujiente, ensalada, ketchup, pan con semillas de sésamo.

TRIPLOSPICYPORK BURGER                          
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CHILI BURGER 
200 g de hamburguesa de ternera, salsa de chile, aro de 
cebolla frita, tzatziki, queso cheddar, tomate,
pan negro de carbón vegetal

SPANISH BURGER                          
200 g de hamburguesa de ternera , ensalada de col
roja con mayonesa, chorizo, queso, guacamole,
jalapeño, queso cheddar, pan negro de carbón vegetal

RIC Burger
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 BACON FRIED CHICKEN BURGER
Chuleta de pollo empanada y frita, tomate, ensalada,
salsa bernesa, tocino crujiente, pan clasico

 Spicy Pulled pork Burger
Espaldilla de cerdo salteada en salsa BBQ,
queso cheddar, ensalada de col roja con mayonesa,
salsa picante, pan negro de carbón vegetal
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Estremi BURGER
MAXI

SPECIALS

�'���€�f���g��

200 g de hamburguesa de ternera, paleta de cerdo tirada
mayonesa de jalapeño, cheddar, pan de cereales 

Hamburguesa triple de ternera de 200 gr., espaldilla
de cerdo, triple cheddar, guacamole, jalapeno, ensalada
de col roja con mayonesa, pan con semillas de sésamo.

NEW

NEW

Pechuga de pollo a la parrilla, calabacines a la menta
hummus de garbanzos, provola di Agerola, pita árabe 

NEW

NEW

€8.00

ZOCCOLETTE CON NUTELLA
10 pz

€6.00

NEW

NEW

 € 16.90NEWfish and chips
Dos �letes de bacalao rebozados servidos con patatas fritas



€16.00€16.00 TOP BURGER
TODAS LAS 

HAMBURGUESAS 
SE SIRVEN CON 
PAPAS FRITAS 
CORTADAS A 

EDICIÓN AGOSTO

hamburguesa creada por el famoso Chef Marco Meschini
Hamburguesa de ternera de 200 g — antigua carnicería 

Feroci — provola de Agerola, bacon crujiente, calabacín a la 
scapece, mayonesa de albahaca, pan al carbón vegetal y 

tomates cherry con�tados.

EDICIÓN MARZO

hamburguesa creada por el famoso Chef Marco Meschini
El panino creado por el famoso Chef Marco Meschini: 

hamburguesa de salchicha de 200 g — antigua carnicería 
Feroci — rösti de patatas, salsa bernese, cebolla carameliza-

da, queso cheddar y pan con semillas de amapola.

EDICIÓN ENERO

hamburguesa creada por el famoso Chef Marco Meschini

MESCHINI CHEF BURGER MESCHINI CHEF BURGER

MEsCHINI CHEF BURGER

Hamburguesa creada por el famoso chef Marco Meschini.
Hamburguesa vegetariana: proteína de trigo, berenjenas 
fritas, provola, pesto de tomates secos y albahaca, pan de 

cereales.

el wrap creado por el famoso chef Marco Meschini
MEsCHINI wrap

Pollo frito, mayonesa con pesto mediterráneo, rúcula, bacon 
crujiente y virutas de parmesano reggiano.

PASTRAMI BURGER
Lonchas de falda de ternera ahumada y pastrami
con barbacoa, cheddar, pepinillos y salsa secreta, pan clásico

BURINO BURGER
Paleta de cerdo cocinada a baja temperatura deshilachada
y puré con salsa BBQ, cheddar, achicoria y salsa tzatziki
pan clásico

LARDOSO BURGER
200 gr de hamburguesa de ternera, de rábano, de manteca
de Colonnata, brie, miel de trufa, pan clásico

Birretta 2.0
Carne asada, queso Gouda (queso holandés) cebolla guisada,
mostaza a la miel, manteca de cerdo Colonnata
pan negro de semillas de amapola

ER DATTERINO € 18,00
Hamburguesa de carne de res de 200 gr, tomate datterino
con�t con doble consistencia (salsa e entero),
provola empanada y mayonesa al albahaca,
pan con semillas de amapola negra 

PORCHETTONE BURGER
200 gr de hamburguesa de ternera, queso Agerola provola
a la parrilla, brócoli salteado, cerdo de Ariccia,
nduja mayo, pan de sésamo

ER BUFALINO € 18,00
200gr de hamburguesa de ternera, patatas salteadas
en mantequilla, provola de Agerola ahumada, jamón crudo
de Parma de 24 meses, "reina de los racimos" de mozzarella
de búfala DOP, pan de leche 

BOLZANO NORD
Hamburguesa de carne de res de 200 gr, provola
de Agerola, speck IGP Tirol del Sur, champiñones
y rúcula, mayonesa, pan con semillas de amapola

LADISPOLI BURGER
Hamburguesa de carne de res de 200 gr,
provola, huevo, alcachofas fritas, rosti de patata ligeramente
picante al curry, pan con semillas de amapola

SPEKKONE BURGER
200 gr de hamburguesa de ternera con IGP Tirol del Sur,
queso brie, miel de trufa cebolla guisada, pan clásico

FANTOZZI BURGER
200 g de hamburguesa de ternera, tortilla de patatas
con bacon y cebolla, queso Agerola provola
mayonesa de jalapeño, pan de sésamo

HOT SHOT BURGER
200 gr de hamburguesa de ternera, bacon, cheddar,
'nduja, rosti de patata al curry ligeramente picante
y salsa tzatziki, pan de sésamo

Jackie Chan burger
Chuleta de pollo empanada con arroz in�ado al pimentón
ensalada de col roja marinada con lima
teriaki bbq souce mayo, pan de leche con semillas de sésamo

Chicken nuggets Burger € 18.00
Nuggets de pollo caseros, queso cheddar, guacamole,
ensalada de col lombarda con mayonesa,
tocino crujiente, salsa picante y pan de leche

GREEN BURGER    
Queso provola di Agerola doblemente empanado, calabacines
a la menta humus de garbanzos casero, pan de cereales

VEGGIE BURGER 2.0
Hamburguesa vegetariana, hummus de garbanzos,
ralladura de limón, ensalada de zanahoria con mayonesa
de comino y cúrcuma, pan de cereales

DDF BURGER
Etiqueta a Danilo de Fiumicino en la foto del
Sandwich diseñado por él #daniloda�umicino
200 gr de hamburguesa de ternera,
berenjena frita, tomates asados, stracciatella,
pesto de albahaca, pan negro de semillas de amapola 

NEW

NEW

NEW

NEW

Ernie Burger € 18.00
Chuleta de pollo estilo Kentucky Fried Chicken, ched-
dar, ensalada de col, pepinillo, mayonesa con mostaza y 
miel, bacon crujiente, pan de leche.

Kentucky Burger € 18.00
Chuleta de pollo estilo Kentucky Fried Chicken, doble 
cheddar, ensalada de col roja marinada con lima, mayonesa 
Sriracha, pan de leche.

NEW

ensalada creada por el famoso chef Marco Meschini
MEsCHINI Salad

Ensalada de lechuga iceberg, col morada, manzana
y frambuesas, pollo frito con panceta y mayonesa de 

frambuesas

hamburguesa creada por el famoso Chef Marco Meschini
3 di mattina

Hamburguesa de salchicha de 200 g (de la antigua 
carnicería Feroci), provola empanada, pimientos 
asados, mayonesa de pimientos asados, achicoria 

salteada y pan con semillas de sésamo.

hamburguesa creada por el famoso Chef Marco Meschini
L’ESAGERATO DE MESCHINI CHEF

Hamburguesa de ternera de 200 g (carnicería Antica 
Macelleria Feroci), queso brie, berenjenas fritas, beicon 

crujiente, cebolla caramelizada, tomates cherry con�tados, 
mayonesa de albahaca y pan con semillas de amapola.

¡MÚDELO SI PUEDES!



1606
4,2% - Sesión del Pací�co Ipa. Cerveza artesanal sin �ltrar,
Sin pasteurizar (Ritual Lab en colaboración con Birretta)

Pilsner
5% - cerveza ligera, seca y herbácea. (cerveza pilsner berlinesa)

Blanche
5.0% - Inspirado en la categoría White/Wit, cervezas particulares
de tradición belga. (Laboratorio ritual)

Oberdorfer Weissbier
5% - cerveza de trigo sin �ltrar con espuma cremosa
Todo aroma afrutado. (Ampliar)

La bock
6,3% - Cerveza roja de baja fermentación con alto contenido de alcohol producida
tradicionalmente alemán. (Laboratorio ritual)

GNP
8% - cerveza pálida de estilo triple con sabor afrutado.
(El gran Bernard Beers)

Spaceman
7% - cerveza IPA pálida con un amargor seco y herbáceo. (Puño de cerveza)

2late
9,5% - Imperial Ipa con un color ligeramente anaranjado y un sabor amargo
de lúpulo. (Puño de cerveza)

BLACK BELT
5,9% | cerveza de avena negra
Cerveza negra caracterizada por la presencia de maltas tostadas y la suavidad que le da 
el uso de copos de avena. Notas claras de café, chocolate y regaliz acompañan la bebida 
siempre elegante y equilibrada. Carbonatación moderada, espuma compacta y color 
galleta persistente. (Laboratorio ritual)

LUMIT (Gluten Free)
5,0% cerveza pale ale americana. El lúpulo se obtiene con las variedades Citra y Sabro.
El per�l aromático presenta notas de frutas tropicales, resina y cítricos.
(Cervecería Hammer)

CERVEZA DE BARRIL
0.30 CL
€ 5,00

0.50 CL
€ 7,00

GANADOR DEL PREMIO CERVEZA RITUAL LAB



NEGRONI
Martini Rosso, Gin,
Campari

JAPANESE ICE TEA
Gin, Vodka, Rum, Triple sec, Midori,
Succo di lime

mojito
Rum scuro, Foglie di menta, Lime,
Zucchero di canna e soda

CAMPARI SPRITZ
Campari, Prosecco, Soda

MOSCOW MULE
Vodka, Succo di lime,
Ginger beer

SEX ON THE BEACH
Vodka, Peach tree, Cranberry juice,
Succo di arancia

CUBA LIBRE
Rum, Coca, Succo di lime

NEGRONI SBAGLIATO
Martini Rosso, Prosecco,
Campari

AMERICANO
Soda, Martini Rosso,
Campari

APEROL SPRITZ
Aperol, Prosecco, Soda

SPRITZ HUGO
St. Germain (liquore ai �ori
di Sambuco) Prosecco, Soda

CONTROVENTO
Gin, Succo di limone,
Triple sec, Campari

MIAMI ICE TEA
Vodka, Rum, Gin, Blue Curacao,
Sweet&sour mix, Lemon Soda

WHISKY E COLA
Whisky e Coca cola

DRINK&  COCKTAIL

GIN LEMON - GIN TONIC
VODKA LEMON - VODKA TONIC Hora del aperitivo

¿ Y tú , cómo ves un cóctel?

CONSULTA LA LISTA DEI COCKTAIL

Para consultar la lista de ginebras y 
vodkas, pregunta a nuestro personal.

€ 10.00



BLANC
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Cantina Elena Walch

PINOT BIANCO - Cantina Elena Walch - Alto Adige DOC

CHARDONNAY - Cantina Elena Walch - Alto Adige DOC

PINOT GRIGIO ( Tappo a vite ) - Cantina Elena Walch - Alto Adige DOC

EWA CUVÉE ( GT, CH, MT ) - Cantina Elena Walch - Vino Bianco d’Italia

MÜLLER THURGAU - Cantina Elena Walch - Vigneti delle Dolomiti IGT

Cantina Falesco

TELLUS CHARDONNAY 2022 - Cantina Falesco - Chardonnay

Cantina Castello di Corbara

ORVIETO CLASSICO SUPERIORE DOC - Cantina Castello di Corbara

€ 12,00

Cantina Elena Walch

PINOT NERO - Cantina Elena Walch - Alto Adige DOC

MERLOT - Cantina Elena Walch - Alto Adige DOC

LAGREIN - Cantina Elena Walch - Alto Adige DOC

Cantina Falesco

ROSPIGLIOSO 2019 - Cantina Falesco - Cesanese del Piglio DOCG

TELLUS SYRAH 2020 - Cantina Falesco - Syrah

MONTIANO 2019  - Cantina Falesco - Merlot

SODALE - Cantina Falesco - Merlot

Cantina Castello di Corbara

SANGIOVESE MERLOT - Cantina Castello di Corbara - Umbria IGT

€ 7,00

€ 7,00

€ 6,00 € 12,00

€ 6,00

€ 6,00

€ 6,00

Cantina Agriverde

830 CUVÉE PRESTIGE - Spumante Biologico Brut - Metodo Martinotti

Calice 0,375 CL

ESPUM   S   S

€ 28,00

€ 28,00

€ 28,00

€ 30,00

€ 26,00

€ 22,00

€ 18,00

€ 30,00

€ 28,00

€ 30,00

€ 27,50

€ 22,00

€ 80,00

€ 35,00

€ 22,00

€ 18,00

CARTA DE VINOS



JEFFERSON 

ROGER 

GENZIANA 

RATAFIA 

BRAULIO GRAN RISERVA SPECIALE

GAMBRINUS 

ABRACADABRA 

ANIMA NERA 

MADAME MILU' 

GIOCONDO 

PASSITO 

AMARO SIBONA 

AMARO RISERVATO COLLEZIONE 

LICUZE COLLEZIONE 

FLARES LIQUORE COLLEZIONE 

GENZIANA COLLEZIONE 

CENTUCA 

AMARO CENTERBE 

LIMONCELLO CURCUMA E ZENZERO 

RATAFIA TORO 

SAMBUCA TORO 

LIMONCELLO TORO

Rupes

mand���

�rnet anselmo

AMAROS PREMIUM  

� 6.00

ama� del Capo 

Jaegermeis�r 

ama� Mon�neg� 

B�ulio 

Averna 

ama� Lucano 

Fernet b�nca 

Limonce�o 

Uni�m

Disa�nno 

Bay�ys 

Sambuca 

Borghetti

Mi�o Zedda Pi�s

AMARI BÁSICOS 

�4.00



LISTA DE 14 ALÉRGENOS ALIMENTARIOS
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CRUSTÁCEOS �‹���r�u�o�7�†�1�|�o�v���-���0�-�v�;���7�;���1�u�†�v�|�™�1�;�o�v��

HUEVOS �‹���r�u�o�7�†�1�|�o�v���-���0�-�v�;���7�;���_�†�;�ˆ�o�v��
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CACAHUETES���‹���r�u�o�7�†�1�|�o�v���-���0�-�v�;���7�;���1�-�1�-�_�†�;�|�;�v

SOJA �‹���r�u�o�7�†�1�|�o�v���-���0�-�v�;���7�;���v�o�f�- 

LECHE �‹���r�u�o�7�†�1�|�o�v���-���0�-�v�;���7�;���t�;�1�_�;���P�b�m�1�t�†�b�7�-���t�-���t�-�1�|�o�v�-�Q��

FRUTOS SECOS �1�o�l�o���-�t�l�;�m�7�u�-�v�7���-�ˆ�;�t�t�-�m�-�v�7���m�†�;�1�;�v�7���r�b�v�|�-�1�_�o�v���‹���v�†�v���r�u�o�7�†�1�|�o�v

APIO �‹���r�u�o�7�†�1�|�o�v���-���0�-�v�;���7�;���-�r�b�o

MOSTAZA �‹���r�u�o�7�†�1�|�o�v���-���0�-�v�;���7�;���l�o�v�|�-�Œ�-��

SEMILLAS DE SÉSAMO �‹���r�u�o�7�†�1�|�o�v���-���0�-�v�;���7�;���v�Ð�v�-�l�o 

DIÓXIDO DE AZUFRE Y SULFITOS �;�m���1�o�m�1�;�m�|�u�-�1�b�o�m�;�v���v�†�r�;�u�b�o�u�;�v���-���•�•���l�]�F�h�]���o���•�•��
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ALTRAMUCES �‹���r�u�o�7�†�1�|�o�v���-���0�-�v�;���7�;���-�t�|�u�-�l�†�1�;�v��

MOLUSCOS �‹���r�u�o�7�†�1�|�o�v���-���0�-�v�;���7�;���l�o�t�†�v�1�o�v
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